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ESTABILIDADE MICROBIOLÓGICA (Após 5 
dias de incubação a 55ºC) (ATP: LI-06.083)

***

01.02.2021

LAUDO DE PRODUTO TERMINADO

   Quantidade Produzida:

Nestlé Brasil Ltda
Garantia da Qualidade

Rodovia Marechal Rondon, km 531
Araçatuba - São Paulo

12168276 01.02.2020

NOVASOURCE GC Baunilha 27x200ml BR

Lote: 0032046051

   Produto:

3,70 .. 5,55 g/100g

ESTABILIDADE MICROBIOLÓGICA (Após 
10 dias de incubação a 30ºC) (ATP: LI-

06.083)

ORGANOLÉPTICO (ST-31.107 - Standard for 
the Management of Sensory Testing in 

Factories)

PROTEÍNA (LI-00.556 Total Nitrogen - 
Automated Kjeldahl Method)

 Data de Fabricação:

Parâmetros

VISCOSIDADE (LI-00.30.101 - Viscosity of 
ice cream by brookfield)

   Código do Produto:

Normas

GORDURA (LI-00.520 Fat by Mojonnier 
Method)

64.530 UNI

4,53 .. 6,79 g/100g

pH (LI-00.011 pH Acidity Milk and other Dairy 
products)

   Data de Validade:

6,4 .. 7,5

  150 cP


