
GORDURA 

130.224 UNI

2,07 - 3,11 g/100mL

 Data de Fabricação:

Parâmetros

Lote: 0036046001   Código do Produto:

Normas

05.02.2020

IMPACT Torta de Limao 4(6x200ml) BR

***

pH 

ESTABILIDADE MICROBIOLÓGICA (Após 5 
dias de incubação a 55ºC)

   Produto:

4,81 - 7,22 g/100mL

ESTABILIDADE MICROBIOLÓGICA (Após 
10 dias de incubação a 30ºC)

ORGANOLÉPTICO

PROTEÍNA 

  150 cP

***

87,5

6,18

01.02.2021

Sem alteração

VISCOSIDADE 

Sem alteração

***

***

Responsável:

***

LAUDO DE PRODUTO TERMINADO

   Quantidade Produzida:

Nestlé Brasil Ltda
Garantia da Qualidade

Rodovia Marechal Rondon, km 531
Araçatuba - São Paulo

12399467

   Data de Validade:

 sobre Padrões Microbiológicos para Alimentos. 

***

***

 os requisitos da RDC n° 12/2001 - Regulamento Técnico

Observações:

***

***

***

***

Sem alteração

***

***

O produto foi verificado e cumpre com

***

***

Garantia da Qualidade
Nestlé Brasil Ltda - Fábrica de Araçatuba

***

***

***

***

***

Característico Característico

Sem alteração

***

6,5 - 7,5

***

***

***

***

***

***

***

***

2,80

Resultados

6,6

***


