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PRODUTO:

LOTE:

DATA DE FABRICACAO:

DATA DE VALIDADE:

CERTIFICADO DE ANALISE

001578 - SUSTENLAC CHOCOLATE 400g
230041578
12/12/2023

12/12/2024

Microbiolégico

PARAMETRO
Escherichia Coli

Salmonella sp.

Sensorial

METODO
Petrifilm 3M AOAC 991.14

UNIDADE
UFC/g

Molecular Detection System 5X25g

PARAMETRO

Aparéncia
Cor

Odor
Sabor

Referéncia:

Observagdes:

Resolug¢do RDC 724 e IN 161 de julho de 2022

Andlises realizadas pelo laboratdrio do fabricante.

9 PRODIET
LIMITES RESULTADO
1x10 <1,0x10’
Auséncia Auséncia
LIMITES RESULTADO
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Curitiba, 18 de dezembro de 2023
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