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PRODUTO:

LOTE:

DATA DE FABRICACAO:

DATA DE VALIDADE:

CERTIFICADO DE ANALISE

001864 - INSTANTH CLEAR 125G
250041864
17/07/2025

17/07/2027

Microbiolégico

PARAMETRO

Escherichia Coli

Salmonella sp.

Sensorial

PARAMETRO
Aparéncia
Cor

Odor

Sabor

Referéncia:

Observagdes:

METODO
ISO 4832:2006 (E)

Resolugdo RDC 724 e IN 161 de julho de 2022

AOAC - Method 2011.03

UNIDADE
UFC/g
5x25g

9 PRODIET
LIMITES RESULTADO
1.0x 10" <10
Auséncia Ausente
LIMITES RESULTADO

Caracteristico
Caracteristico
Caracteristico

Caracteristico

Caracteristico
Caracteristico
Caracteristico

Caracteristico

Andlises realizadas pelo laboratério Labor3 - Sdo Paulo/SP — CA N2 20804-1/2025.0 a 20808-1/2025.0

Rua General Potiguara, 1428 - Cond. Conesul Lt 20 e 21 - Cep: 81.050-500 | Curitiba — PR

Tel: [41] 3342-2825

Curitiba, 28 de julho de 2025

UFMM TR Wy el I__lj.:--6:__,-'Ia::'u_,-o—-——--

Marianne Stigar
Gerente de Garantia da Qualiade

CRQ-PR:09202458
qualidade@prodiet.com.br



mailto:qualidade@prodiet.com.br

